
 
CORREÇÃO DE ESPECIFICAÇÕES 

 

Ref. Emissão de esclarecimentos 

Interessado: BRESCIA Foods Comércio de Alimentos Ltda. 

CNPJ: 31.145.455/0001-29 

 

Carne bovina congelada moída sem osso (IQF) – patinho 

 

Carne proveniente de espécie bovina, abatidos sob Serviço de Inspeção Federal e estar dentro 

dos padrões citados pelo Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Origem Animal. 

Devem ser moídas em equipamento apropriado e congeladas em túnel de congelamento com 

tecnologia IQF (Individual Quick Frozen) para congelamento individual. Informações 

nutricionais: Proteína: mínimo 20%; Gordura: máximo 10%. 

Embalagem primária: sacos plásticos de polietileno de baixa densidade transparente, saco 

plástico de polietileno atóxico, contendo na embalagem SIF, nome e composição do 

produto, lote, data de fabricação e validade, número de registro no órgão oficial, CNPJ, 

endereço de fabricante e distribuidor, condições de armazenamento e quantidade (peso) na 

embalgem, de acordo com legislação vigente, aprovada para contato direto com alimentos, 

com selagem a quente na base e na boca, sem perfurações ou vazamentos, pacotes de  2kg. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçado, adequado ao empilhamento 

recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade. Caixas com até 12kg. 

Prazo de validade: 12 meses. 

Periodiciade: semanal 

 

Carne suína em iscas congelada IQF – pernil 

 

Carne suína abatida sob Serviço de Inspeção Federal, dentro dos padrões citados pelo 

regulamento de inspeção industrial e sanitária de origem animal. Com  aspecto, cor e sabor 

próprio, não amolecida, isento de sujidades, larvas e parasitas e de matérias estranhas ou 



 
quaisquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir qualquer alteração. 

Lipídios máximo 5g/100g. Deverá ser congelada em tecnologia IQF (Individually Quick 

Frozen) . 

Embalagem primária: saco plástico de polietileno atóxico, sem perfurações ou 

vazamentos, contendo na embalagem o sif, nome e composição do produto, lote, data de 

fabricação e validade, número de registro no órgão oficial, CNPJ, endereço de fabricante e 

distribuidor. Embalagem primária de 2kg. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçado, adequado ao empilhamento 

recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade. Peso aproximadamente 12kg. 

Prazo de validade: mínimo 6 meses. 

Periodiciade: quinzenal 

 

Carne bovina in natura em isca congelada (IQF) – patinho 

 

As iscas devem ser congeladas individualmente - INDIVIDUALLY QUICK FROZEN – 

(IQF) para congelamento individual. Embalado em embalagem de polietileno de baixa 

densidade com pigmentação azul, aprovada para contato direto com alimentos, sem 

perfurações ou vazamentos, rotulados de acordo com a legislação vigente em rótulo 

litografado. Toda matéria prima utilizada na elaboração do produto deve ser de qualidade 

comprovadamente alimentar e provenientes de estabelecimento inspecionado pelo Serviço 

de Inspeção Federal (SIF). Processo: Refile, equalização e congelamento da peça. Com a peça 

ainda congelada, corta-se em cubos com equipamento apropriado e são encaminhados para 

o túnel de congelamento com tecnologia IQF para congelamento individual. Informações 

nutricionais: Proteína: mínimo 20%; Gordura: máximo 10%. 

Embalagem primária: sacos plásticos de polietileno de baixa densidade transparente, saco 

plástico de polietileno atóxico, contendo na embalagem SIF, nome e composição do 

produto, lote, data de fabricação e validade, número de registro no órgão oficial, CNPJ, 

endereço de fabricante e distribuidor, condições de armazenamento e quantidade (peso) na 



 
embalgem, de acordo com legislação vigente, aprovada para contato direto com alimentos, 

com selagem a quente na base e na boca, sem perfurações ou vazamentos, pacotes de  2kg. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçado, adequado ao empilhamento 

recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade. Caixas com até 12kg.  

Prazo de validade: 12 meses. 

Periodiciade: semanal 

 

Bofete, 02 de maio de 2023. 

 

Sheila R. Santana 

Nutricionista 

CRN 19574 

 


