
 

 

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTICIOS 
 
 

 

39896 - Arroz Agulhinha Tipo 1, Longo Fino (BEC)  

Arroz agulhinha deve apresentar bom estado de conservação, polido, e caracterizado 

por grãos perfeitos, longos, finos, tipo 1, maduros e de beneficiamento esmerado, com 

o máximo de 14% de umidade, até 6% de quebrados, até 0,15% de canjica ou quirela, 

até 0,5% de manchados picados ou danificados, até 0,3% de gessados, isento de 

mofo, fermentação, odores estranhos e de substâncias nocivas a saúde, ausência de 

sujidades, parasitas e larvas. Selecionados eletronicamente grão a grão, não sendo 

necessário lavar para sua preparação. 

Embalagem primária: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, 

resistente, com capacidade para 5 (cinco) quilos. Nos rótulos deverão estar impressos 

de forma clara e legível. Seguintes informações: identificação do produto, inclusive a 

marca, endereço, data de empacotamento data de validade, número do lote, peso 

líquido, SIF, grupo, tipo.  

A embalagem secundária: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado 

com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o 

armazenamento, sem perder sua integridade, com capacidade para 06 (seis) 

embalagens primárias, totalizando peso líquido de 30 (trinta) quilos. 

Prazo de validade: mínima 5 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.250 fardos 

 

120456 – Feijão Carioca, Grupo 1, Tipo 1 (BEC) 

Feijão carioquinha, tipo 1, grãos claros e sãos, não podendo estar escurecidos, com 

teor de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, limite máximo de 2% de 

impurezas e misturas de outras variedades e espécie, deverá estar isento de pragas. 
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Embalagem primária: acondicionados em sacos plásticos polietileno atóxico, incolor, 

transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 1 kg,. Seguintes 

informações: identificação do produto, inclusive a marca, endereço, data de 

empacotamento data de validade, número do lote, peso líquido, SIF, grupo. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado 

ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o 

transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, embalados em fardos de 

30 kg. 

Prazo de validade: mínima de 5 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 7.366 kg 

 

Macarrão tipo parafuso   

Massa alimentícia, seca fresca tipo parafuso, amarela, enriquecida com minerais e 

vitaminas, ovos, corantes naturais, isento de sujidades, parasitos, admitindo umidade 

máxima de 13%, zero gordura, conservantes, lactose, colesterol 

 

Embalagem primária: saco plástico atóxico embalado, incolor, transparente, 

termossoldado, resistente, com capacidade para 500g (quinhentos gramas). Nos 

rótulos deverão estar impressas, de forma clara e legível. Seguintes informações: 

identificação do produto, inclusive a marca, endereço, data de empacotamento data 

de validade, número do lote, peso líquido, informação nutricional. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado 

com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o 

armazenamento, sem perder sua integridade, capacidade de 20 (vinte) quilos.  

Rendimento: O aumento, em peso, para produção artesanal de macarrão, é de 2,45 

vezes, em média. ou seja, 1 kg de macarrão seco pesará 2,45 kg depois de cozido, 

do jeito certo. 

Modo de preparo                                           

Prazo de validade: mínima de 5 meses  

Periodicidade: mensal 
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Quantidade: 5.400kg 

 

Macarrão tipo ave maria  

Massa alimentícia, seca tipo ave maria, pequeno, amarela, farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, ovos, corantes naturais e demais substâncias permitidas, 

isento de sujidades, parasitos, admitindo umidade máxima de 13%.  

Embalagem primária: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, 

resistente, com capacidade para 500g (quinhentos gramas). Nos rótulos deverão estar 

impressas, de forma clara e legível. Seguintes informações: identificação do produto, 

inclusive a marca, endereço, data de empacotamento data de validade, número do 

lote, peso líquido, tipo. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado 

com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o 

armazenamento, sem perder sua integridade, totalizando peso líquido de 20 (vinte) 

quilos.  

Prazo de validade: mínima de 5 meses 

Quantidade: 250kg 

 

5861365 Fubá (BEC) 

Fubá de Milho; sem sódio, obtido do grão de milho moído; de cor amarela; com 

aspecto cor, cheiro e sabor próprios; com ausência de mofo e ranço; isento de 

sujidades e outras substancias estranhas ou improprias, fortificadas com ferro e ácido 

fólico. 

 

Embalagem Primaria Saco: saco plástico atóxico, incolor, transparente, 

termossoldado, resistente, com capacidade para 500g (quinhentos gramas). Nos 

rótulos deverão estar impressas, de forma clara e legível. Seguintes informações: 

identificação do produto, inclusive a marca, endereço, data de empacotamento data 

de validade, número do lote, peso líquido, tipo. 
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Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado 

com fita adesiva plastificada, resistente que suporte a manipulação, o transporte e o 

armazenamento, sem perder sua integridade, embalagens primárias, totalizando peso 

líquido de 20kg.  

 

Prazo de validade: mínima de 4 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 300kg 

 

5334721 Margarina com creme de leite (BEC) 

 

Composto de creme de leite e o produto gorduroso, óleos vegetais líquidos e água, 

sal (2,5%), aroma idêntico ao natural de manteiga, apresentando aspecto, cor, cheiro, 

e sabor próprio, deverão estar isentos de ranço e de outras características 

indesejáveis, água, sal, leite, soro de leite reconstituído, emulsificantes, e corante 

natural. 

Embalagem primária: potes de plástico resistente, atóxica, com peso líquido de 500g. 

Na embalagem o rótulo deverá estar impresso, de forma clara e legível descrito: 

identificação do produto, inclusive a marca, endereço, data de empacotamento data 

de validade, número do lote, peso líquido, SIF, grupo, tipo. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade e contendo 500g de peso líquido. 

Prazo de validade: mínima 96 dias 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 3.000kg 

 

1324098 Óleo de soja (BEC) 

Óleo de soja refinado e antioxidante, puro, extraído das sementes da soja, constituído 

de glicerídeos de ácidos gordurosos de origem vegetal, O produto deverá ser obtido 
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da matéria-prima vegetal em bom estado sanitário, e estar isento de substâncias 

estranhas à sua composição e de componentes indicativos de alteração do produto 

ou de emprego de tecnologia de fabricação. 

Embalagem primária: embalagens plásticas resistentes atóxicas, contendo 900 ml 

(novecentos mililitros), nos termos do objeto acima. Na embalagem o rótulo deverá 

estar impresso, de forma clara e legível descrito: identificação do produto, inclusive a 

marca, endereço, data de empacotamento data de validade, número do lote, peso 

líquido. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade.  

Prazo de validade: validade acima de 5 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 5.540 fcos 

 

67466  Composto de azeite de oliva 

Composto de azeite de oliva com óleo de soja e 15% obtido de azeite de oliva na 

mistura de óleos de espécie vegetal isento de ranço, isento de oxidação, sujidades 

e materiais estranhos.  

Embalagem primária: frascos de plástico resistente ou lata de 500ml. Na embalagem 

o rótulo deverá estar impresso, de forma clara e legível descrito apropriada, 

hermeticamente fechada e atóxica identificação do produto, inclusive a marca, 

endereço, data de validade, número do lote, peso líquido. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte.  

Periodicidade: mensal 

Prazo de validade: validade mínima 7 meses 

Quantidade: 900 unidades 

 

35610  Sal refinado (BEC) 
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Sal refinado, composto de cloreto de sódio e sais de iodo acondicionada em saco de 

polietileno, resistente e vedado.  

Embalagem primária: saco de polietileno resistente, transparente e atóxico de 1 kg. 

Rótulo deverá estar impresso, de forma clara e legível descrito: identificação do 

produto, inclusive a marca, endereço, SIF, data de empacotamento data de validade, 

número do lote, peso líquido.  

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado 

ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o 

transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, em fardos de 30 kg. 

Prazo de validade: validade mínima de 10 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.500kg 

 

4611870 Vinagre de maçã 

Vinagre de Fruta - maçã composto de fermentado acético de maça, água e 

conservante; com acidez volátil mínima de 5%; isento de sujidades e outros materiais 

estranhos  

Embalagem primária: frasco de plástico resistente, atóxico, com tampa inviolável, 

hermeticamente fechado, de 750 ml. Rótulo deverá estar impresso, de forma clara e 

legível descrito: identificação do produto, inclusive a marca, data de validade, número 

do lote, peso líquido. 

Embalagem secundária: o produto deverá ser caixa de papelão reforçada adequada 

ao empilhamento, constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o 

transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade e contendo de peso líquido da embalagem. 

Prazo de validade: mínima de 10 meses 

 Periodicidade: mensal 

Quantidade: 700 frascos 
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4428790 Açúcar Cristal  

 

Açúcar cristal, obtido da cana de açúcar, tipo cristal, com aspecto, cor, odor e sabor 

doce próprio, não podendo apresentar mau estado de conservação, alta umidade, 

presença de insetos ou detritos e odor estranho. 

 

Embalagem primária: sacos polietileno, atóxico e vedado, pacotes de 5kg. Rótulo 

deverá estar impresso, de forma clara e legível descrito: identificação do produto, 

inclusive a marca, data de validade, número do lote, peso líquido. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado 

ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o 

transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, embalados em fardos de 

30 kg. 

Prazo de validade: validade mínima de 10 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.500kg 

 

Pão francês 

Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas, da massa preparada 

com farinha de trigo, fermento biológico, contendo 1% de sódio, deve ser realizado 

através da massa suplementada de ferro e vitaminas, com peso mínimo de 50g. O 

pão deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria 

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão 

queimado ou mal cozido. Características organoléticas: Aspecto: massa cozida, não  

deve apresentar crostas, aderente ao miolo. Cor: a parte externa deve ser amarelada, 

amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-

parda. Embalagem: O pão deve deverá ser transportado em caixas plásticas de 

material resistente transparente com tampadas de lacre. 

Quantidade: 8.900kg 
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Pão de leite 

 

Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas, da massa preparada 

com farinha de trigo, fermento biológico, contendo 1% de sódio, deve ser realizado 

através da massa suplementada de ferro, e vitaminas, com peso mínimo de 50g. O 

pão deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria 

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão 

queimado ou mal cozido. Características organoléticas: Aspecto: massa cozida: O pão 

deve apresentar casca lisa, bem aderente ao miolo. Cor: a parte externa deve ser 

amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor 

branca, branco-parda.  

Embalagem: O pão deve deverá ser transportado em caixas plásticas de material 

resistente transparente com tampadas de lacre. 

 
Quantidade: 700kg 
 

Leite 

Leite de vaca integral homogeneizado, teor mínimo de gorda de acordo com 

legislação, submetido ao processo de ultrapasteurização, UA.T. (ultra alta 

temperatura) ou UH.T. (do inglês Ultra High Temperature) e envasado sob condições 

assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas. 

Embalagem primária: caixa longa vida tipo “Tetra Brik” com identificação do produto, 

inclusive a marca, endereço, SIF, data de empacotamento data de validade, número 

do lote, peso líquido. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada acoplada com 12 

caixas de 1Lt, constituído de plástico reforçado, resistente a danos durante o 

transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade e contendo de peso líquido da embalagem. 

Prazo de validade: mínima de 5 meses 
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Periodicidade: mensal 

Quantidade: 22.248 litros  
 

 

5410762 Café torrado e moído (BEC) 

Café especial, torrado e moído, constituído com grãos arábicas 100%,isento de grãos 

pretos/verdes/ardidos e, preto-verdes/fermentados livre de sabor estranho, bebida 

mole ou melhor, aroma característico, marcante e intenso, sabor característico, 

equilibrado e limpo, cor médio claro, qualidade global superior mínima de 7,30 pontos 

na escala sensorial, impurezas(cascas e paus)em g/100g máxima de 1%, embalagem 

alto vácuo (tijolinho), classificado como “tradicional” e com selo de pureza ABIC. 

Embalagem primária: sacos aluminados, atóxicos, embalados ou não à vácuo, com 

peso líquido de 500gr, deve apresentar, obrigatoriamente, identificação do produto, 

inclusive a marca, endereço,  data de empacotamento data de validade, número do 

lote, peso líquido, de forma indelével, na parte frontal, destacadamente visível, de fácil 

leitura.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

transporte. 

Prazo de validade: 12 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 2.000kg 
 

 

 

 

Chocolate em pó (BEC) 

Chocolate em pó 35% cacau em pó, com cor marrom com odor característico; isento 

de fragmentos de insetos, sujidades e outros materiais estranhos. 

Embalagem primária: sacos de polietileno opaco, atóxico, hermeticamente selados 

com peso líquido 1000g. A rotulagem deve apresentar, obrigatoriamente, identificação 
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do produto, inclusive a marca, endereço, SIF, data de empacotamento data de 

validade, número do lote, peso líquido. 

Embalagem secundária: o produto deverá ser caixa de papelão reforçada adequada 

ao empilhamento, constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o 

transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de transporte. 

Prazo de validade: mínima 10 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.500kg 

 

 

4518624 Poupa de tomate concentrado  

Polpa de Tomate; Concentrado; Produto obtido através da industrialização de 

tomates, que, após serem adequadamente lavados, selecionados, triturados e 

refinados sem aditivos, somente tomate e sal.  

 

Rotulagem Embalagem litografada: com o nome do produto, identificação do 

fabricante, peso líquido, informações nutricionais, código de barras e impressão digital 

da data de fabricação, data de validade e lote. Peso liquido 1kg. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento. 

Prazo de validade: validade mínima 18 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.250 LT 
 

 

1309749 Creme de leite (BEC) 

Creme de Leite, apresentando teor de matéria gorda mínima de 25%, embalado em 

lata Características sensoriais: cor branco ou levemente amarelado, sabor e cor 

característicos, suaves, não rançosos, nem ácidos, sem sabores ou odores estranhos.  
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Embalagem primária: embalado em caixa (UHT) tipo “Tetra Brik” com 200gr rotulado, 

contendo informação creme de leite obrigatoriamente, rotulagem deverá conter a 

informação creme esterilizado. 

Embalagem secundária: o produto deverá ser caixa de papelão reforçada adequada 

ao empilhamento, constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o 

transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade e contendo de peso líquido. 

Prazo de validade: 10 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 8.100 caixinhas 

 

4346653 FERMENTO EM PÓ QUÍMICO (BEC) 

Fermento em pó químico, originados de levedos, em misturas de compostos químicos 

susceptíveis de soltar gás (frequentemente gás carbônico) que faz crescer os 

preparados alimentícios. Também são chamados "fermento em pó". O bicarbonato de 

sódio (NaHCO3) ao ser aquecido libera gás carbônico por decomposição térmica, 

sendo usado na composição do fermento químico. 

Embalagem primária: embalagem plásticas de 250g devem estar intacta 

Identificação do produto 

Embalagem secundária: caixas resistentes. A rotulagem deve conter no mínimo as 

seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e 

informações nutricionais.  

Prazo de validade: validade mínima de 145 dias 

Periodicidade: mensal: 150 latas 

 

1324845 Farinha de trigo especial ou de primeira enriquecida com ferro e ácido 

fólico 

Farinha de Trigo; Tipo 1; Fortificada Com Ferro e ácido fólico, devendo apresentar 

limpa, seca, com umidade máxima de 15%; isenta de insetos, odores ou sabores 

estranhos ou impróprios;  
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Embalagem primária: hermeticamente fechada e atóxica saco plástico 

resistente e fechado, os rótulos da embalagem deverão estar impressos, de forma 

clara e legível. Pacote com 1kg. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado 

com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o 

armazenamento, sem perder sua integridade. Pacote com 10kg. 

Prazo de validade: mínima 5 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 460kg 

 

5860970 Fórmula infantil (BEC) 

Fórmula infantil à base de proteínas lácteas em pó, enriquecida com ferro, isenta de 

sacarose indicado para lactentes 0 ao 6º mês de vida até a primeira infância, com 

predominância da caseína em relação às proteínas do soro do leite, ácidos graxos de 

cadeia longa contendo, que previne constipação e cólicas, DHA e ARA. 

Embalagem primária: lata pesando entre 800 gramas com rótulo contendo as 

informações de forma indelével quanto à especificação, composição, data de validade, 

fabricação e lote.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a anos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade e contendo de peso líquido, contendo no máximo 20 unidades.  

Prazo de validade: validade mínima de 12 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 50 unidades 

 

 

5861004 Fórmula infantil (BEC) 

Fórmula infantil à base de proteínas lácteas em pó, enriquecida com ferro, isenta de 

sacarose indicado para lactentes a partir dos 12 meses de vida até a primeira infância, 
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com predominância da caseína em relação às proteínas do soro do leite, ácidos 

graxos de cadeia longa contendo, que previne constipação e cólicas, DHA e ARA. 

Embalagem primária: lata pesando entre 800 gramas com rótulo contendo as 

informações de forma indelével quanto à especificação, composição, data de validade, 

fabricação e lote.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade e contendo de peso líquido, contendo no máximo 20 unidades.  

Prazo de validade: 12 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 600 latas 

 

Fórmula infantil (BEC) 

 

Fórmula infantil à base de proteínas lácteas em pó, enriquecida com ferro, isenta de 

sacarose indicado para lactentes a partir dos 06 a12 meses de vida até a primeira 

infância, com predominância da caseína em relação às proteínas do soro do leite, 

ácidos graxos de cadeia longa contendo, que previne constipação e cólicas, DHA e 

ARA. 

Embalagem primária: lata pesando entre 800 gramas com rótulo contendo as 

informações de forma indelével quanto à especificação, composição, data de validade, 

fabricação e lote.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade e contendo de peso líquido, contendo no máximo 20 unidades.  

Prazo de validade: 12 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 400 latas 
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4689844 – Pão queijo congelado,  tipo coquetel 

 

Polvilho, água, ovos, óleo e/ou outra gordura, queijo (mussarela e/ou parmesão), leite 

em pó e sal, podendo conter outros ingredientes que o caracterize, desde que 

permitidos pela legislação. Deve ser isento de corantes de qualquer natureza, aromas 

artificiais. Rendimento: aproximadamente 16 unidades por quilograma, unidades com 

aproximadamente 15g tipo coquetel. 

Embalagem primária: saco de polietileno, atóxico e resistente, fechado por 

termossoldagem na vertical e na horizontal que veda hermeticamente de maneira a 

garantir a qualidade do produto durante todo o seu prazo de validade. Rotulado de 

acordo com a legislação vigente, em pacotes com peso de 1 kg.  

 

Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado reforçada, resistente às 

condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, fechada com fita 

adesiva. Rotulado de acordo com a legislação vigente, contendo de 08 a 12 kg. Prazo 

de validade: mínima 5 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 1.500kg 

 

 

Biscoito chocolate 

 

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de ingredientes 

permitidos na legislação vigente. Contendo: farinha de trigo enriquecida com minerais 

e vitaminas, açúcar, gordura vegetal, amido de milho, chocolate, lecitina de soja soro 

de leite em pó e sal, fermentos químicos. Características: Biscoito doce, de textura 

lisa, macia. 
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Embalagem primária: ser de tipo que permita que os biscoitos sejam agrupados 

firmemente, pacotes com dupla embalagem de polipropileno, resistente, atóxica, 

lacrada, contendo 350g.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada, adequada ao empilhamento 

recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente 

a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto 

durante todo o seu período de validade e contendo, no máximo, 5,0 kg (cinco 

quilogramas) de peso líquido. A embalagem deverá ser dimensionada de forma a não 

permitir a existência de espaços vazios entre as embalagens primárias e os limites da 

embalagem secundária. Será considerada imprópria e será recusada a embalagem 

defeituosa ou Inadequada, que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

Prazo de validade: mínima 05 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade:250 pacotes 

 

Biscoito doce sabor coco 

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de ingredientes 

permitidos na legislação vigente. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida minerais 

e vitaminas; açúcar, gordura vegetal, zero de gordura trans, coco, soro de leite em pó,  

e sal. Textura: lisa e macia  

Embalagem primária: ser de tipo que permita que os biscoitos sejam agrupados 

firmemente, pacotes com dupla embalagem de polipropileno, resistente, atóxica, 

lacrada, contendo 350g.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada, adequada ao empilhamento 

recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente 

a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto 

durante todo o seu período de validade e contendo, no máximo, 5,0 kg (cinco 

quilogramas) de peso líquido. A embalagem deverá ser dimensionada de forma a não 

permitir a existência de espaços vazios entre as embalagens primárias e os limites da 

embalagem secundária. Será considerada imprópria e será recusada a embalagem 

defeituosa ou Inadequada, que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 
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Prazo de validade: mínima 05 meses. 

Quantidade:250 pacotes 

 

Biscoito Doce de amido de milho 

Biscoito doce s/recheio; amido de milho; composto de farinha de trigo enriquecida 

minerais e vitaminas, açúcar; gordura vegetal, amido, sal, fermento químico; outros 

ingredientes permitidos, zero gorduras trans, isenta de sujidades e outros materiais 

estranhos. Textura: lisa e macia 

Embalagem primária: ser de tipo que permita que os biscoitos sejam agrupados 

firmemente, pacotes com dupla embalagem de polipropileno, resistente, atóxica, 

lacrada, contendo 350g.  

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada, adequada ao empilhamento 

recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente 

a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto 

durante todo o seu período de validade e contendo, no máximo, 5,0 kg (cinco 

quilogramas) de peso líquido. A embalagem deverá ser dimensionada de forma a não 

permitir a existência de espaços vazios entre as embalagens primárias e os limites da 

embalagem secundária. Será considerada imprópria e será recusada a embalagem 

defeituosa ou Inadequada, que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

Prazo de validade: 08 meses.  

Periodicidade: mensal 

Quantidade:250 pacotes 

 

 

2236567 Farinha láctea (BEC) 

 

Farinha Láctea, sabor natural, ingrediente: farinha de trigo enriquecida com ferro e 

ácido fólico, açúcar, leite em pó integral, vitaminas, minerais, sal e aromatizantes, cor 

amarelada. 

Embalagem: latas, atóxicos, bem vedados, com 360g cada.  

Prazo de validade: mínimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.  

Periodicidade: mensal 
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Quantidade: 316 latas 

 

 

Molho tipo “mostarda” 

A mostarda é um condimento à base de semente de mostarda, água e vinagre. 

Composição do condimento sementes de mostarda, na proporção de 15 a 35% 5% 

de sal, 1 a 5% de ácido acético (vinagre 10%) e 50 a 80%o de água potável. 

Características organolépticas: Aspecto: aglomerado filamentoso em pó homogêneo; 

Cor: pardo-avermelhada; Cheiro: característico. Sabor: agridoce, levemente picante. 

Embalagem primária: frasco de polietileno ou similar, hermeticamente fechado, com 

capacidade para até 3,5Lts, para o peso líquido do produto. 

Embalagem secundária: caixas de papelão reforçado, adequada ao empilhamento 

recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistentes 

às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, garantindo a 

integridade do produto durante todo seu período de validade e contendo, no máximo, 

24 (vinte e quatro) frascos. 

Prazo de validade: 12 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 250 frascos 

 

 

4611675 Molho tipo Catchup tradiconal em Galão (BEC) 

 

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO 

O molho tipo catchup deverá ser preparado com frutos maduros do tomateiro 

(Lycopersicum esculentum L.), selecionados, sãos, sem pele e sem sementes, estar 

isento de fermentação e de indicadores de processamento defeituoso, tipo 

Tradicional; Composto de Polpa de Tomate, água, açúcar, vinagre, sal, condimentos; 

especiarias e outros ingredientes permitidos; isento de sujidades e outros materiais 

estranhos. 
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http://pt.wikipedia.org/wiki/Condimento
http://pt.wikipedia.org/wiki/Semente_de_mostarda
http://pt.wikipedia.org/wiki/Sal
http://pt.wikipedia.org/wiki/%C3%81cido_ac%C3%A9tico
http://pt.wikipedia.org/wiki/%C3%81gua
http://pt.wikipedia.org/wiki/Pot%C3%A1vel


 

EMBALAGEM 

 

EMBALAGEM PRIMÁRIA: 

Filme composto de polietileno, poliester e alumínio ou similar, hermeticamente 

fechado, com capacidade para até 3,50 LT para o peso líquido do produto. 

EMBALAGEM SECUNDÁRIA: o produto deverá ser caixas de papelão reforçado, 

adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas 

com fita adesiva, resistentes às condições rotineiras de manipulação, transporte e 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo seu período de 

validade e contendo, no máximo, 24 (vinte e quatro) frascos. 

 

Prazo de validade: 12 meses 

. Quantidade: 500 frascos 

Periodicidade: mensal 

 

 

5592933 Cereal infantil sabor multicereais (BEC) 

 

Ingredientes mínimos: Farinha de arroz e aveia, açúcar, carbonato de cálcio, fosfato 

de sódio, enriquecido com vitaminas e minerais, aroma de vanilina. Não deve 

apresentar entre os ingredientes: Leite ou Traços de Leite. 

 

Embalagem Primária: Pacote 600 gramas com rótulo contendo as informações de 

forma indelével quanto à especificação, composição, data de validade, fabricação e 

lote.  

O produto deverá apresentar validade: mínima de três meses no momento da 

entrega.  

 

Embalagem secundária: o produto deverá ser caixa de papelão reforçada adequada 

ao empilhamento, constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o 
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transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade e contendo de peso liquido. 

Prazo de validade: 12 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 250 pacotes  

 

1324098 Óleo de soja (BEC) 

Óleo de soja refinado e antioxidante, puro, extraído das sementes da soja, constituído 

de glicerídeos de ácidos gordurosos de origem vegetal, O produto deverá ser obtido 

da matéria-prima vegetal em bom estado sanitário, e estar isento de substâncias 

estranhas à sua composição e de componentes indicativos de alteração do produto 

ou de emprego de tecnologia de fabricação. 

Embalagem primária: embalagens plásticas resistentes atóxicas, contendo 900 ml 

(novecentos mililitros), nos termos do objeto acima. Na embalagem o rótulo deverá 

estar impresso, de forma clara e legível descrito: identificação do produto, inclusive a 

marca, endereço, data de empacotamento data de validade, número do lote, peso 

líquido. 

Embalagem secundária: caixa de papelão reforçada adequada ao empilhamento, 

constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou 

armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de 

validade.  

Prazo de validade: validade acima de 5 meses. 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 5.212 frascos 

 

 

Amido de milho 

 

Amido de Milho, produto amilaceo extraído de milho; com aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprios, com umidade máxima de 14% por peso; isento de sujidades, parasitas e 

larvas. 
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EMBALAGEM  

 

Embalagem primária: plástica, flexível, termosselada, pesando 500g 

Embalagem secundária: o produto deverá ser caixa de papelão reforçada adequada 

ao empilhamento, constituído de tampa e fundo, resistente a danos durante o 

transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu 

período de validade e contendo de peso liquido. 

 

Validade: O produto deverá apresentar validade mínima de 10 (dezes) meses a partir 

da data de entrega na unidade requisitante.  

Prazo de validade: mínimo 6 meses. 

Periodiciade: semestral 

Quantidade: 250 unidades 

 

Alho 

Alho descascado e moído - Alho moído em pasta, produto obtido a partir de alho 

natural moído. Deverá ser preparado com bulbos sãos, limpos, maduros, descascados 

e moídos. Embalados em potes plásticos de um quilo sem a adição de sal ou outros 

temperos.  

 

Embalagem Primária: Pote ou lata pesando entre 1000 gramas com rótulo contendo 

as informações de forma indelével quanto à especificação, composição, data de 

validade, fabricação e lote.  

 

Periodiciade: semanal 

Quantidade: 4.000kg Suco de frutas 

 

5456100 - Suco de Fruta, Sabores, Emb. Garrafa Pet, Temp. Ambiente (BEC) 
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Produto: Poupa de fruta concentrada líquida, água, apresentado em temperatura 

ambiente nos sabores:  uva, abacaxi, goiaba, maracujá, (sem conservantes e sem 

corantes artificiais). Aspectos, cor, odor e sabor próprios 

 

Embalagem Primaria: Garrafa pet vedada com tampa de Rosca, 1litro, com rótulo 

contendo as informações de forma indelével quanto à especificação, composição, 

data de validade, fabricação e lote.  

 

Embalagem secundária: empilhadas em caixa de papelão reforça resistente ao 

impacto. Prazo de validade: validade mínima de 07 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 4.000 litros 

  

 

Feijão preto, Grupo 1, Tipo 1  

 

Feijão preto tipo 1, grãos sãos, não podendo estar mofados com teor de umidade 

máxima de 14%, isento de material terroso, limite máximo de 2% de impurezas e 

misturas de outras variedades e espécie, deverá estar isento de pragas. 

 

Embalagem primária: acondicionados em sacos plásticos polietileno atóxico, incolor, 

transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 1 kg,. Seguintes 

informações: identificação do produto, inclusive a marca, endereço, data de 

empacotamento data de validade, número do lote, peso líquido, SIF, grupo. 

Embalagem secundária: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado 

ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o 

transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, embalados em fardos de 

30 kg. 

Prazo de validade: mínima de 5 meses 

Periodicidade: mensal 

Quantidade: 500kg 
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Documentos que devem ser entregues obrigatoriamente pelo vencedor e opcional 

para os participantes, todos os documentos com copias reprográfica autenticada. Fica 

atribuído ao técnico, o dever de opinar, conclusivamente, e subsidiar a Comissão de 

Licitações e Compras, na análise dos documentos técnicos pertinentes ao objeto do 

certame, e em especial, com relação aos critérios de qualidade da amostra 

apresentada, referentes à:  

 

 

1. Ficha Técnica completa (característica do produto informação nutricional, 

rendimento, condições armazenamento, embalagem nutricional) com copia 

reprográfica autenticada do técnico responsável.  

 

2. Carta de co-responsabilidade para os licitantes que não forem 

produtores/fabricantes. Validade de 01 ano 

 

Poderá ser devolvido no ato do recebimento a mercadoria estiver em desacordo com 

os parâmetros legais com base em legislação, e estiver fora do estabelecido no edital. 

 

Amostras 

 

O vencedor deverá apresentar 01 (uma) amostra em sua embalagem primária original 

com as informações de lote e validade (ou fabricação e validade)  (Resolução RDC nº 

259 da Vigilância Sanitária), atenderem todas as exigências exigidas nas 

especificações mínimas deste edital, apresentando também a composição nutricional 

do produto e peso, além das informações exigidas pela NTA 02 do Código Sanitário. 

Os produtos que estiverem sujeitos deverão ter registro no Ministério da Agricultura e 

Inspeção Federal. Atender as resoluções do PNAE/FNDE. Será avaliada a análise 

sensorial dos alimentos segundo NBR 12806/93. 
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Leis: 

 

Conforme Resolução RDC n.º 274, de 15 de outubro de 2002 , Resolução RDC n.º 

12, de 02 de janeiro de 2001, Resolução RDC n.º 344, de 13 de dezembro de 2002, , 

RDC n° 14, de 28 de março de 2014, Lei 8.078, de 11 de setembro de 1990, RDC nº 

344, de 13 de dezembro de 2002, RDC n.º 274, de 15 de outubro de 2002, RDC n.º 

12, de 02 de janeiro de 2001, e demais normas e legislações sanitárias. Instrução 

normativa nº 12, de 10 de setembro de 1999, Instrução normativa nº 688/04-gsf, de 

17 de setembro de 2004resolução da Diretoria Colegiada – RDC n° 272, de 22/09/05, 

RDC n° 14, de 28 de março de 2014, Lei 8.078/99. 

Decreto 6268/07, Instrução Normativa 12/08, Rdc 259/02, Rdc 360/03; Rdc 07/11 e 
Alterações Posteriores; Rdc 270/05 

 

Produto Sujeito a Verificação No Ato Da Entrega Aos Proced. Adm. 

Determinados Pelo Mapa e Anvisa 

Rdc 12/01. 
 

 

Sheila R. Santana 
Nutricionista 

CRN 19574 
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MUNICÍPIO DE BOFETE

RUA NOVE DE JULHO - CENTRO - 290 - CEP: 18.590-000

 FONE (14)3883-9300

CNPJ: 46.634.143/0001-56
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VERIFICAÇÃO DAS ASSINATURAS

Este documento foi assinado digitalmente/eletronicamente pelos seguintes signatários nas datas indicadas

Para verificar a validade das assinaturas acesse o link abaixo
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